Suppen

1. Hinerbrivdre (mit Wurzelgemiise und Hidhnchenfleisch) 6,50
7. cremige Brokkoll Suppe (mit gersstetem Sesam und Frischkise) 6,20

11. Rote Lunsensuppe pikant pivriert (zZitronengras und. Ingwer) 5,90

dazw reichen wir lhunen friscies Ciabottobrot

Vorspeisen

15. Atolv Creme mit Brot 4,90

16. Brwschettor wmit gehackten Tomaten, Zwiehelin und Knoblanehh 6,90

23. gebrotene Gornelen 16,90
in pikanter Knoblaneh-WeiBweinsaunce wnd Ciabottobrot

26. gebrotene Krinterchampignons any der Pfonne 11,90

it Schumand, Dip unod Clabottobrot

71. Raucherlachs mit zwer Kartoffelrostu 11,90
wndl Schumand Dip
Fucin
22. aunf der Haut gebratenes Lackhsforellenfilet 19,90

aunf SalunediMsonce, Petersidienkairtoffelin und Brokkole
25. gebratenes Rotbarseihfilet 18,90

Wit Butterméivrchen und angemachten Tomaten-Paprikoreis




Salote

5. klewner Salatteller
6. Salot mit gebratenen Hihncihenbruststreifen
gebrotenen Zwieheln, Tomaten, Gurke wno Mais
8. Conny’sy Feunscihvmeckersolot,
Salat mit gebratenen Champignony,
kinsprigem Wi felspeck und Parmesan
q. Holzfillersalot mit gebratenen Rundfleischstreifen
Zwieheln, Tomote, Gurke wno Krouwtsalat

28. Salat mit gebratenen Garnelew

Genmiseter Soalot mit Tomoten unol Guarke

5,10

14,90

14,90

16,90

16,90

Alle Salate servieren wir mit uwnserem Hawsdaressing und. Clabottabrot

Pasto

31. Bandnudeln un Kise -Salnesonce mit Brokkoli
32. Spaghettl Bolognese (vom Rind)
38. Bandnudeln mit Riuncherlachs in leichter Sahvnesance
3. Spaghettv mit gebrotenen Garnelen
n Knoblawch-WeiBweinsauce

Porttonn Parmeson 2,-

15,490

15,90

16,90

16,90




Hawptgerveihte

50. Schnifzel * Wiener Art 15,90
mit Pommes frites uno Salatteller

51. Hilnchenbrustfilet mit Krinterbutter 18,90
Petersilienkartoffeln wnd mediterranem Gemiise

52. Jigerschnitzel * 17,90
mit Pomumes frites und Salatteller

53. Rundergescihwnetzeltes Sweet Chwlu 18,90

mit mediterranem Gemiise winol Reis

55. Hessisches Scihvmandschnitzel* 17,90
mit Brathartoffeln wnol Salatteller

56. Pfannengyros vom Kallp 18,50

Wt frischen Zwiebeln, Zaziki, Pommes Frites unod Krauwtsalot

58. Rumpsteak mit Kriwterbwtter 30,50
mit Brathoirtoffelin wno Salatteller

59. Rumpsteak ounf Pfefferrahmsance 32,50
mit Brokkoll und Kourtoffelrssti

60. Pfefferscihnitzel” 17,90

mit Plefferrabhmsance, Bratkartoffeln und Salatteller

61.Runderrowlade wmit Apfelrotkohl wno Salzkartoffeln 18,490




62. Hovsmacher Sidze wmit Brotkourtoffelin 15,90
Zwieheln, saunre Gurke und Remowlade

63. Bavnernfridhstivck,  mit drel Spiegeleiern 14,90

65. Schvweinelendcelren um Speckmantel* 14,90
mit Pefferrabhumsance, Budterméiwchen wnd Kartoffelrssti

70. Poprkaorolhwmsehinitzel* 17,90
it fruchtiger Paprikasounce, Pommey frites unod Saloatteller

75. Halbe gebratene Ente (ohne Knochen) 20,90

of Terwyaki Sance, Apfelroticoil und Kartoffelgnocehi
77. Kartoffelgnocehhi un Spinot—Sainesounce 16,90
frische Cihhampignons, Launch, Tomaten, Zwiehel und Parmesan

78. Thai Curry vom Hidunclren (ohne Fleisch, vegan und glntenfrel) 17,90
v plkanter Kokosmilclhsaunce mit mediferronenm Gemdise

winde angemacihten Tomaten~ Paprikoreis

Belagen extfra: Powmumes frites, Bratkartoffeln, Reis, Rost efe. 3,50

Sawncen extro 3,90




Kunderkoate

80. Kartoffelrosti mit Apfelimus

95. Kindersehmitzelr mit Saunce, Pormmes frites und Salatheilage

98. Kunder Spaghettt Bolognese (vom Rind)

©,90

11,490

9,90

q7. Kinder Wienerschumifzel* wmit Pormumes frites und Salatheilage 10,20

q99. Cihvicken Nuggets wit Pomumnes frites

Dessert

1249. Schhmandmowsse

mit Apfelzimtkompott und gebprannten Mandelin
131. wormes Scihhokoladenkiichlewn

mit Vanilleels wno Himbeersance

132. Kauserschwmorrn mit Zwehschgenrsster

Versciuedene Sorten Ews pro- Kugel
Elcreme Schokolade, Vanille, Erdbeere,
After Eghvt;,  Amarena Kurseiv , Zuckerwotte

Portion Sajwne 1 ,-

Alergreawslosende Zutoten kinnen un allen Gerichten vorianden sein.

Bitte fragen Sie dos Facihpersonol

8,40

5,90

©,90

7,50

2,50

3,00




