Suppen

41. Hihnerbrithe mit Einlage 4,50

42 . Linsensuppe mit Zitronengras und Bacon 4,50

dazu reichen wir lhnen frisches Ciabatta

Vorspewsen

10. hawsgemacihtes Zaziki mit Ciabatio 3,90
16. Bruschetto 4,50

Gerostetes Clabpotto wit Tomatenwivfel

winol Knoplame
23. Gornelew pikont i Weiweinsaunce 12,50
unde Clabpattoprot
26. Cihhampignony gebroten ans der Pfanne 7,90

v Knoplawnwehh~Krinterbuwtter,

Salatheilage uno Clobatto
66. Camembert mit Wildpreiselbeeren 7,90
Salatbeilage wnod Clabaotto
71. Riuncherlachs an Sahvnemeerrettiein 7,90

mit Kanrtoffelrssti und Salatbougquet



Salote

6. Salat mit gebratenen Hinchenbruststreifen 10,90
wnodl Zwiebeln
q. Holzfillersolat mit gebratenen Rindfleiscin- 11,90
streifen und Zwieheln
12. Thunfischsalat 8,90

gemisehter Salot mit Tomaten wnd Zwiebelin
28. Salat mut Garnelen 12,50

Zw allen Saloten reichen wir lhwen frisches Ciabattobrot

Pasto

30. Spaghetti aglio- olio- 7,50
mit Olivensl wnd Knoblanch

32. Spaghetti Bolognese 8,50
mit Hackfleischsance

a3. Spaghetti mit Garnelen und Knoblanch 12,50
etwas pikant

Fucin
22. Zanderfilet im Speckmantel 13,90
aunf Saunce Hollandaise mit Salzkawrtoffelin
uwnol Butterméiren
25. Rothorseiv gebraten 13,90

ot Saunce Hollandaise mit Bosmatireis und
mediferranem Gemiise



Howptgericihvfe

50. Scihnitzel * Wiener Art 10,90

wut Pomunes frifes und Salatteller

51. Hilhnchenbrustfilet mit Kriwterbutter 11,90

Petersienkartoffelin uwnd mediterranem Gemiise

52. Jigerschmitzel * 11,90

wut Pomunmes frites uwno Salatteller

53. Rundergescihwnetzeltes Sweet Chhvile 12,90
wut Basmatirels
54. Schwnitfzel* a lar Madier 11,90

mit zwei Spiegeleier, Bratkartoffel wnd Salatteller

55. Schvmandsclhonitzel* 11,90

mit Bratkoatoffelin und, Salotteller

56. Pfonnengyros vom Kally 13,90

WUt frischen Zwieheln, Zazki, Rews und Krawtsoalot

58. Rumpsteak mit Kriwterbuwtter 149,90

Braotkoatoffelin und Salatteller



59. Rumpsteak mit Pfefferrahvmsance 20,90

BrokkolL wndl Kroketten

62. Sillze 8,50

Wit Brotkortoffeln, Zwieheln wnd Salatheilage

63. Bavnernfridrstiick 8,20

wit Splegeleiern und Salatheilage

65. Schwwenelendcehen um Speckmantel 13,90

mit Plefferralhvwsance, Buttermdiven wnd Kroketten

75. Holbe Ente olune Knothen 15,90

Wt Sojasaunce, Rotkoil wnd Salzkairtoffeln

7 6. Kalbsgescihnetzeltes in Zwiebelsahnesonce 13,90

it Rostiutaler wnd Brokkoli

78. That~ Cwrry 11,90
Hélunchrengeschunetzeltes mit mediterranem Gemivse

v plkonter Kokosmilelr uno Basmativels

* Schaveinefleisch



Kuderkorte

80. Kartoffelrosts mit Apfelmus 4,20
5. KindersehnitzelX mit Saunce und Salat 7,50
96. Kinder-Spaghettl Bolognese 5,20
7. Kinder Wienerseihvnitzefmit Pormmey frites 6,90
q99. Chucken Nuggety mit Povrwmes frifes 5,90

Dessert

73. Mascorponeeiscreme 5,50

anf Amarenakirsciren und Schlagsadne
80. hawsgemacite Kartoffelrosti mit Apfelmuns 4,20
849. Kaiserschwmarren mit Apfelmus 4,90
q91. Duett vom hellen und dunklem 4,90

Schokoladenmousse

Erdbeere
Schokolade
Vanille
Salwne
Kugel/ Portlon 1 €
1.)Konservierungsstoffe 2. )Farbstoff 3. Antioxidationsmittel 4, \GeschmacksverstdrkerS, )geschwefelt 6, geschwirzt 7, )jewachist

8.)Phosphat 9.)Siiffungsmittel10. Roffeinhaltig 11. kchininhaltig, allergieauslGsende Zutaten Rinnen in allen Gerichten entfialten
sein, Bitte fragen Sie das Fachipersonal* Schweinefleisch



